eat at' work

BUSINESSCATERING BY CULINARIA

»Schiisselgliick«

MONTAG

Tomatensuppe mit
Krauter-Creme Fraiche und
Brotchen

11,A1,G

DIENSTAG

One Pot Pasta

Nudeln mit Hackbéllchen &
Kréutern in cremiger
herzhafter Tomatensauce

11,A1,C,G,J

»Speiseplan«

KW32 03.08.-07.08.2026

MITTWOCH

Penne Puttanesca

mit Tomaten, Oliven & Kapern,
Basilikum

& Grana Padano

11,A1,G

DONNERSTAG

Omas Graupeneintopf mit
heimischen Gemusen &
Rinderbeinscheibe,

dazu Brotchen

A1l 0L

FREITAG

Klassischer Erbseneintopf mit
Bockwurst und Brétchen

11,A1, 1, J

»Energielieferant« :

Bibimbap Bowl

Reis, Rinderhack, Soja, Salat,
Pilze, Karotte, Kimchi,
Spiegelei, Sesam
Veggie:Soja Schnetzel
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Ricotta-Spinat-Cannelloni Burger mit Kurbis-Cia-Samen Rahmspinat mit Doner Rotes Blumenkohl-
. mit Tomaten Béchamel Patty, Salat, Tomate Kartoffelpuree & Ruhrei mit Falafel & verschiedenen Paprika-Curry mit
» Veggle & Vegan« Zwiebelmarmelade, Garnituren Fruhlingszwiebel serviert mit
Truffel-Mayonnaise & Pommes Reis
11,A1,C, G 11,A1,CG, I K, L ) 11,C.G 11,A1,C,G, L Y F /’\

Hahnchen-Geschnetzeltes
Zuricher Art mit Buttererbsen

Hahnchenbrust griechische
Art im Ofen gegart mit

Hahnchenschnitzel
mit Brokkoli, Sc. Hollandaise

Doner mit Hahnchen &
verschiedenen Garnituren

Gebratenes Kaphecht Filet
Florentin mit Blattspinat

»Klassiker« & Spatzle Kartoffeln & Krautern, dazu & Pommes frites & Sauce Bearnaise dazu
Schmorgemdise & Tzatziki Salzkartoffeln
A1,C,G 11,6, H1,L 11,6,C 11,A1,C, G, L 11,C,D, G
Kassler mit Sauerkraut und Klassischer Cheeseburger Kibbelinge mit Sauce Grunes Thaicurry vom Gyrospfanne vom Schwein
. . Kartoffelpuree Brioche Bun, Gewtirzgurke, Remoulade und Kartoffelsala Schwein mit Kokosmilch, mit Krautsalat, Tsatsiki &
»Fisch & Fleisch« Ketchup, Senf und Pommes Linsen, Karotten und Lauch Pommes frites

2,3,8,GIL

Jedes MenU beinhaltet als Beilage einen Salat, sowie ein Dessert.
Verfiigbarkeit nur solange der Vorrat reicht. Anderungen sind vorbehalten.

Frites mit Pommes Frites

11,A1,A2,G

11,A1,C,D,G

dazu Basmati-Reis
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11,G,L
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Glutenhaltiges Getreide
enthalt Weizen

enthalt Roggen

enthalt Gerste

enthalt Hafer

enthalt Dinkel

enthalt Kamut

enthalt Krebstiere
enthalt Eier

enthalt Fisch

enthalt Erdnuss

enthalt Soja

enthalt Milch und Milcherzeugnisse

enthalt Schalenfrichte/Nulsse

H1
H2
H3
H4
H5
H6
H7
H8
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enthalt Mandel
enthalt Haselnuss
enthalt Walnuss
enthalt Kaschunuss
enthalt Pekannuss
enthalt Paranuss
enthalt Pistazie
enthalt Macadamianuss
enthalt Sellerie
enthalt Senf

enthalt Sesam

enthalt Schwefeldioxid
enthalt Lupine

enthalt Weichtiere

»Zusatzstoffe & Allergene«

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

mit Farbstoff

Zuckerkulor E150d
Carotine E160e

mit Konservierungsstoff
Natriumbenzoat

mit Antioxidationsmittel
Ascorbinsaure

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

mit SGBungsmittel
Acesulfam-K

Aspartam & Phenylalaninquelle
mit MilcheiweiB
Koffeeinhaltig




