eat at' work

BUSINESSCATERING BY CULINARIA

»Schiisselgliick«

MONTAG

Turkische Linsensuppe mit
gebratenem Geflugel

DIENSTAG

Maccaroni
mit dreierlei Kase
in Sahnesauce

»Speiseplan«

KW 31/ 28.07.-01.08.2025

MITTWOCH

Ungarische Hirtensuppe
mit Rinderhackfleisch, buntem
Gemuse

DONNERSTAG

Penne mit Ajvar & Thunfisch

FREITAG

Kaiserschmarrn mit Rosinen
und Mandeln dazu
Vanillesauce &

»Energielieferant« :

& Brotchen Apfelkompott
11,6 11,A1,G @ 8,11,A1,G,1,J,L 11,A1,C,D, G 11,A1,C, G, H1 @
Thai Bowl: Thai Bowl: Thai Bowl: Thai Bowl: Thai Bowl:

Glasnudeln, mariniertes Beef,
Mango, Limette, Spitzkohl,
Edamame, Amaranth, Eisberg,
Crunch & Sriracha Mayo

2,9,A1,C F, K

Glasnudeln, mariniertes Beef,
Mango, Limette, Spitzkohl,
Edamame, Amaranth, Eisberg,
Crunch & Sriracha Mayo

2,9,A1,C F, K

Glasnudeln, mariniertes Beef,
Mango, Limette, Spitzkohl,
Edamame, Amaranth, Eisberg,
Crunch & Sriracha Mayo

2,9,A1,C F K

Glasnudeln, mariniertes Beef,
Mango, Limette, Spitzkohl,
Edamame, Amaranth, Eisberg,
Crunch & Sriracha Mayo

2,9,A1,C,F K

Glasnudeln, mariniertes Beef,
Mango, Limette, Spitzkohl,
Edamame, Amaranth, Eisberg,
Crunch & Sriracha Mayo

2,9,A1,C,F K

»Veggie & Vegan«

Gerosteter Blumenkohl
mit Ras el-Hanout, mit
Granatapfel,
Hummus-Limetten Dip
& Reis

-
11,6, K ‘\0\

Crespelle: Pfannkuchen
gefullt mit Ricotta,
Spinat & getrockneten
Tomaten

11,A1,C, G,

Fusilli Aurora
in Tomaten-Sahnesauce
mit Basilikum & Grana Padano

1,A1,G <

Herzhaft Indische
Curry-Linsen
mit Spinat & Gemusereis

g
Y

Gyoza: japanische
Teigtaschen, gefullt mit
Gemuse, dazu
Sojasauce & Reis

A1 F, ILK

9

Cordon Bleu von der
Hahnchenbrust, mit

Grobe Bratwurst
mit Rahmwirsing &

Paniertes Hahnchen-Schnitzel
mit Paprikasauce und

Gyrosrollbraten vom Schwein
mit Tsatsiki, Krautsalat & Reis

Puten-Rahmgulasch mit
Brokkoli & Nudeln

»Klassiker« saisonalen Gemuisen und Salzkartoffeln Pommes frites
Pommes frites
11,A1,C,G 8.11,G, J 11,A1,G 3,8,11,G,L 11,A1,G
Schweinegeschnetzeltes Rinderrouladen- Geraucherter Lachs mit Szegediner Gulasch vom Rind Gebackenes Schollenfilet
. . Robert, Geschnetzeltes Feldsalat mit Salzkartoffeln mit Sauce Remoulade &
»Fisch & Fleisch« in Gurken-Senfsauce mit Reis Hausfrauen-Style Honig-Senfsauce & 5,90 € Kartoffeln
4,90 € mit Plree Rostinchen
1,C GJL 1,6 J.L 11,C.D.G, JL 1.6,J 11,A1,C,D, G

Jedes Meni beinhaltet als Beilage einen Salat, sowie ein Dessert.
Verfiigbarkeit nur solange der Vorrat reicht. Anderungen sind vorbehalten.
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Al
A2
A3
A4
A5
A6

B
Cc
D
E
F
G
H

Glutenhaltiges Getreide
enthalt Weizen

enthalt Roggen

enthalt Gerste

enthalt Hafer

enthalt Dinkel

enthalt Kamut

enthalt Krebstiere
enthalt Eier

enthalt Fisch

enthalt Erdnuss

enthalt Soja

enthalt Milch und Milcherzeugnisse

enthalt Schalenfrichte/Nulsse

H1
H2
H3
H4
H5
H6
H7
H8

2 = r X o

enthalt Mandel
enthalt Haselnuss
enthalt Walnuss
enthalt Kaschunuss
enthalt Pekannuss
enthalt Paranuss
enthalt Pistazie
enthalt Macadamianuss
enthalt Sellerie
enthalt Senf

enthalt Sesam

enthalt Schwefeldioxid
enthalt Lupine

enthalt Weichtiere

»Zusatzstoffe & Allergene«

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

mit Farbstoff

Zuckerkulor E150d
Carotine E160e

mit Konservierungsstoff
Natriumbenzoat

mit Antioxidationsmittel
Ascorbinsaure

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

mit SGBungsmittel
Acesulfam-K

Aspartam & Phenylalaninquelle
mit MilcheiweiB
Koffeeinhaltig




